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Barcelona, 30 de marg de 2015.

COMPLIMENT DE NORMATIVA SANITARIA

Per la present us recordem, com ja hem informat en reiterades ocasions (circulars n2 960 de
15/10/2008 i n? 1.136 de 7/4/2014), la necessitat de compliment per part de les empreses
majoristes de fruites i hortalisses de les especificacions sanitaries i de control seglients :

1.- “DDD” : Desinsectacid, desinfeccid i desratitzacio de les instalelacions que compren : Pla de
neteja i desinfeccié aixi com el Pla de control de plagues.

2.- Tragabilitat i el Pla de control de proveidors

3.- Formacié en matéria d’higiene alimentaria : En general per a tot el personal aixi com
I’especial en el cas de que es comercialitzin bolets.

4.- Pla de control de temperatures (només per empreses que comercialitzin productes de IV
gamma).

A més heu de comptar amb :
e Document que descrigui I’activitat junt amb un planol o croquis de les instalelacions.
¢ Tenir un llistat dels productes que es comercialitzen.

e Tenir un responsable pel seguiment dels prerequisits (nom, carrec i mobil de contacte).

Aquest recordatori obeeix a més als requeriments encetats per L’Agencia de Salut Publica de
Barcelona, mitjangant el seu cos d’inspeccid, el qual realitzara durant aquests propers dies
controls a les parades del Mercat.

Aquelles empreses que tinguin implantada I’APPCC ja compleixen aquests punts.

Els punts esmentats (anomenats “Pre requisits simplificats”) els podreu trobar al Reglament
Europeu 852/2004 i al seglient link http://www.aspb.cat/quefem/docs/Sistema-autocontrol-
APPCC-petites-industries.pdf .

Per qualsevol dubte us podeu adrecar el Servei Tecnic d’AGEM (Sr. Espelta- Sr. Vidal).
Atentament,

LA JUNTA DIRECTIVA




